
    
 
 

 
Vorspeisen    
    
Grüner Salat     10.- 
Saisonaler gemischter Salat   13,-                     
Lachs Tatar (140gr) Grüner Salat 
und Toast      39.- 
Rindertatar (150gr), Pommes frittes, 
Grüner Salat     32.- 
Parmigiana (Auberginen, Tomaten 
und Mozzarella)     24.- 
      
 

   
  
 
 
 
Küchen:  
 
Herkunft unsere Lebensmittel und Geflügel:    
Rind: Schweiz     TVA 7.7% incluse  : 
Kalb :Schweiz        
Schweinefleisch: Schweiz 
Geflügel: Schweiz – FR 
Lachs : Norwegen  
Loup de mer : GR  
      
Zusammenarbeit mit L’AUBERGE D’HERMANCE 

Auf Anfrage geben unsere Mitarbeiter gerne Informationen darüber, 
ob Sie Allergien oder Unverträglichkeiten lindern können  
  

 
 

   
 
       
   
        
 
 
        

Klassiker 
 
Hausgemachte Tagliatelle mit Bolognaise                    28.-   
Risotto Primavera (Gemüse der Saison)   32.-  
Entrecôte (200gr) mit Halbglasur,Gemüse der Saison, 
Hausgemachte Pasta       54,- 
Osso Bucco mit Polenta      48.- 
Hähnchenschenkel mit Kräutern,  
Pommes frittes und Salat      36,- 
Wolfsbarsch mit Zucchini-Basilikum-Sauce, 
Gebratene Polenta       38,-  

 
 
 
Nachtisch 
 
Tiramisu        14.- 
Baiser im Holzofen, Doppelcreme aus Gruyère, 
und rote Früchten      15.- 
Eis    Pro Kugel            4.- 
         « mit Schlagsahne»       6.00 
 
       
 
 
 

 



 
 
 
           

 


